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ORGANIZACJA PRZYJECIA WESELNEGO W 2011/2012 ROKU

Jest nam niezmiernie milo, ze Hotel Ossowski spotkal si¢ z Panstwa zainteresowaniem
przy wyborze tak waznego miejsca jakim jest sala weselna.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy trzy eleganckie klimatyzowane sale bankietowe:
Sala Balowa do 120 osob, Sala Kremowa do 70 osob, Sala Bankietowa do 40 osob

Nasz fachowy zespotl z przyjemnosciq zorganizuje dla Panstwa wspanialq impreze, ktora
na dtugie lata pozostanie w pamieci biesiadnikow.

Wystroj naszych sal oraz otoczenie hotelu stwarza doskonate warunki oraz nastroj
do zabawy. W okresie letnim bezposrednio przy salach znajdujq sie ogrodki, gdzie Goscie mogqg
odpoczqé na swiezym powietrzu.

Milg przerwq miedzy tanicami moze by¢ rowniez krotki spacer w otoczeniu 130-letniego lasu
sosnowego. Pigkny plener to doskonate miejsce na Panstwa sesje zdjeciowq.

Przedstawiamy Pasistwu do wyboru dwie propozycje biesiad weselnych:

>  Biesiada weselna ZEOTA w cenie 180 zt od osoby
>  Biesiada weselna PLATYNOWA w cenie 230 zt od osoby

Oferujemy Panstwu 150 miejsc noclegowych w komfortowych pokojach z tazienkami.
Dla Nowozericéw pokdj w prezencie!
Pokoje dla gosci weselnych w atrakcyjnych cenach:

e pokdj 1-osobowy w cenie 120 zf ze Sniadaniem

e pokdj 2-osobowy w cenie 170 zf ze Sniadaniem

e pokdj 3-osobowy w cenie 225 zf ze Sniadaniem

Sniadanie w formie bufetu szwedzkiego. Doba hotelowa od godz. 14:00 do 12:00.

Chcielibysmy zaznaczy(, ze teren Hotelu Ossowski jest catodobowo chroniony i monitorowany.
Zapewniamy miejsca parkingowe dla ponad 100 samochodow, parking dla gosci jest bezplatny!

Rezerwacji sali dokonujemy po podpisaniu umowy i wpfacie zadatku w wysokosci 1000 z#
W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

Szczegotowych informacji na temat organizacji przyjecia weselnego z przyjemnoscig udzielg Pazistwu
w godzinach 10:00 — 20:00

Wiasciciel p. Elzbieta Ossowska tel. kom. 603 748 729
Szef kuchni p. Piotr Laube tel. kom. 692 518 858
Dzi¢kujemy za zainteresowanie naszq ofertg i serdecznie zapraszamy do skorzystania z naszych ustug.

Oferta obowiqzuje od 10.09.2011

Hotel Restauracja Ossowski ***
62-006 Kobylnica, ul. Dgbrowki 1, Tel. +48 61 815 81 00, Fax +48 61 815 81 88
www.hotel-ossowski.com.pl; recepcja@hotel-ossowski.com.pl



BIESIADA WESELNA Z£0OTA 2011/2012 r.
Szczegotowe menu w cenie 180 zZ od osoby

Chleb i s6l na powitanie Pary Mtodej oraz lampka wina musujgcego dla wszystkich gosci (W cenie)

Rosdt z makaronem lub krem szparagowy

3 porcje miesa na osobe:
Kotlet de volaille z masetkiem
Medalion goralski z piersi kurczaka z oscypkiem o posmaku pesto lub Sznycelki z indyka w ciescie Serowym
Zraz po staropolsku lub Roladki wolowe Radziwitt (boczek, cebula, ogorek, drob)
Schab w ciescie z boczkiem, z nutq szczypiorku lub Eskalopki wieprzowe o posmaku dijon
Kieszen wieprzowa z pieczarkami z kolorowym pieprzem lub Zawijaniec z poledwiczki po grecku
Pateczki kurczaka w sosie serowym z brokutami lub w sosie biatym z lekkq nutq szafranu

Dodatki:

Ziemniaki, frytki, pyzy, ryz, sos pieczeniowy
Bukiet surowek
Bukiet jarzyn gotowanych (kalafior, brokuly, marchewka, brukselka)

Deser:

Deser lodowy z owocami i bitq smietang, kawa lub herbata
Ciasto (wlasne)

Patery z owocami

Zimna plyta 3 porcje na osobe:
Schab z nadzieniem morelowym
Rolada z indyka nadziewana pieczarkami
Grzebien z karkowki
Pieczone poledwiczki marynowane w swiezych ziotach
Tymbaliki drobiowe
Satatka z grillowanym kurczakiem lub satatka grecka
Pieczywo mieszane, masto

Kawa lub herbata, Tort weselny (wfasny)

Cieply positek po potnocy:
Barszcz czerwony lub Zurek (jedna pozycja do wyboru)
1,5 porcji miesa na osobe:
Golonka gotowana lub po bawarsku
Karkowka z grilla marynowana w ziotach
Szasztyk drobiowy
Kapusta zasmazana z grzybami
Pieczywo, masto, chrzan, musztarda, ketchup,

Kawe lub herbate do stotu weselnego podajemy dwukrotnie, ponadto przez cate przyjecie dostepny jest
samoobstugowy bufet kawowo-herbaciany.

Przedstawione menu pozostaje do indywidualnego uzgodnienia.

W cenie: dekoracja wejscia, dekoracja sali, dekoracja stotow — kielichy z bukietami zywych kwiatow,
kompozycja kwiatowa na stole Mlodej Pary, pokrowce na krzesta dla Miodej Pary i Rodzicow.

Dodatkowo oferujemy:

- plongce szynki pieczone w catosci porcjowane przez kucharza, podawane z sosem +15 zt / os.
- stot wiejski z tradycyjnymi wyrobami — od 600 zt dla 50 osob

- piwo beczkowe 30 | — 300 z¢ + obstuga rollbaru 150 zt

We wiasnym zakresie: ciasto, tort, napoje zimne, alkohol (bez dodatkowych oplat, wymagana akcyza)

Hotel Restauracja Ossowski ***
62-006 Kobylnica, ul. Dgbrowki 1, Tel. +48 61 815 81 00, Fax +48 61 815 81 88
www.hotel-ossowski.com.pl; recepcja@hotel-ossowski.com.pl



BIESIADA WESELNA PLATYNOWA 2011/2012r.
Szczegotowe menu w cenie 230 zZ od osoby

Chleb i s6l na powitanie Pary Mtodej oraz lampka wina musujgcego dla wszystkich gosci (W cenie)

Rosél z makaronem, krem borowikowy, krem szparagowy, krem brokutowy (jedna zupa do wyboru)

Mieso 3,5 porcje na osobe:
Kotlet de volaille
Filet drobiowy egzotyczny panierowany widrkach kokosowych lub migdatach
Sakiewki wieprzowe z nadzieniem kurkowym lub Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Zraz po staropolsku lub Roladki wotowe Radziwitt podawane na modrej kapuscie
Losos w ptatkach norii lub Losos panierowany w majonezowej panierce
Gotowane patki kurczaka w sosie biatym z lekkq nutq szafranu na zlocistym ryzu

Dodatki:
Ziemniaki, frytki, pyzy, ryz, sos pieczeniowy
Bukiet surowek; Bukiet jarzyn gotowanych (kalafior, brokuly, marchewka, brukselka)

Deser:
Krem malinowy z lodami, owocem i bitq Smietang, ciasto 2 porcje na osobe, kawa lub herbata

Patery z owocami

Zimna phyta 3,5 porcje na osobe:

Schab ze sliwkg

Rolada z kaczki ze stodkq nutg

Szynka z paluszkiem kraba

Panga w bialej glazurze

Piers kurczaka pod pomaranczami

Satatka z kolorowym makaronem, Satatka nicejska

Sos tatarski, sos madras (majonez, cebula, curry, jabtko, cytryna)
Pieczywo mieszane, masto

Tort weselny w cenie biesiady, kawa lub herbata

Ciepty positek po potnocy
Barszcz czerwony, zurek staropolski, zupa wegierska, flaki wotowe (2 pozycje do wyboru)
1,5 porcji miesa na osobe:
Golonka gotowana lub po bawarsku
Filet drobiowy z ananasem zapieczony serem
Szaszlyki z poledwiczki wieprzowej
Kapusta zasmazana z grzybami
Pieczywo mieszane, masto, chrzan, musztarda, ketchup

Napoje zimne 2 litry na osobe (SOk pomararnczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, woda mineralna, coca-cola)

Kawe lub herbate do stotu weselnego podajemy dwukrotnie, ponadto przez cate przyjecie dostepny jest
samoobstugowy bufet kawowo-herbaciany.

Przedstawione menu pozostaje do indywidualnego uzgodnienia.

W cenie: dekoracja wejscia, dekoracja sali, dekoracja stotow — kielichy z bukietami Zywych kwiatow,
kompozycja kwiatowa na stole Miodej Pary, pokrowce na krzesta dla Mlodej Pary i Rodzicow.

Dodatkowo oferujemy:

- plongce szynki pieczone w calosci porcjowane przez kucharza, podawane z sosem +15 zt / os.
- stot wiejski z tradycyjnymi wyrobami — od 600 zt dla 50 osob

- piwo beczkowe 30 | — 300 z¢ + obstuga rollbaru 150 zt

We wilasnym zakresie: alkohol (bez dodatkowych optat, wwmagana akcyza)

Hotel Restauracja Ossowski ***
62-006 Kobylnica, ul. Dgbrowki 1, Tel. +48 61 815 81 00, Fax +48 61 815 81 88
www.hotel-ossowski.com.pl; recepcja@hotel-ossowski.com.pl



