
Zupy:
Barszcz biały na naturalnym zakwasie z tradycyjną białą kiełbasą 1l        
Tradycyjny barszcz z czerwonych buraków 1l
Żurek wielkopolski na zakwasie chlebowym 1l        

Mięsa:
Pieczony kaczy udziec w sosie pieczeniowym z pomarańczami
Zraz wieprzowy ze schabu w sosie pieczeniowym
Peklowana karkówka w sosie chrzanowym 
Rolada z indyka z boczniakami i cebulą
Rolowana polędwica wieprzowa faszerowana suszonymi pomidorami 
De volaille z masłem i pietruszką     
Kaczka pieczona z jabłkami ok. 2 kg

Pasztet i kiełbasa własnego wyrobu w słoiku:
Pasztet wieprzowo-wołowy w słoiku 400g
Tradycyjna kiełbasa w słoiku 400g

Platery zimnego bufetu:
Plater I  - 12 porcji

Pieczona karkówka nadziewana czosnkiem i rozmarynem
Pieczona pierś indycza w ziołach
Terrina drobiowa ze szpinakiem i pomidorami
Polędwica wieprzowa faszerowana zielonymi szparagami

Plater II - 12 porcji   
Rolada z indyka faszerowana kurkami 
Pieczony schab z pastą jajeczną
Rolada drobiowa nadziewana serem i szczypiorkiem
Pieczone polędwiczki w gorczycy z miodem spadziowym

Sałatki 500 g:
Sałatka drobiowa z jajkiem, zielonym groszkiem, papryką, szczypiorkiem i makaronem       
Tradycyjna sałatka jarzynowa      
Sałatka a’la gyros
Sałatka ziemniaczana z ogórkiem kwaszonym, czerwoną cebulą i peklowaną karkówką

Sosy 250 g
Tatarski
Tzatziki 

Wielkanocny
C A T E R I N G

40 zł
30 zł
49 zł

42 zł
22 zł
22 zł
22 zł
22 zł
22 zł

120 zł

35 zł
38 zł

145 zł

145 zł

38 zł

16 zł

W cenę wliczone są estetyczne opakowania jednorazowe



Wielkanocny
C A T E R I N G

ZAPRASZAMY DO SKORZYSTANIA Z NASZEJ OFERTY

Zamówienia przyjmujemy do 25.03.2024
osobiście, telefonicznie 618 158 100 

lub mailowo pod adresem: 
recepcja@hotel-ossowski.com.pl

Wpłata 100% gotówką, kartą lub przelewem na konto
Nr konta bankowego: 15 1090 1450 0000 0001 0122 8118

PO ODBIÓR CATERINGU ZAPRASZAMY 
W WIELKĄ SOBOTĘ OD GODZ. 8:00 DO 11:00


